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Dessert

Mo 12.02.2024 Kartoffelsuppe mit Gemiise und SuppenfleischklaBchen V! M1 8] [Sell [Bol iy Weizenbrotchen 7! Berliner Ballen V2 ™I [E1]

Di 13.02.2024 Rindfleischfrikadelle V2! [F] mit Rotkohl ! dazu Kartoffelpiree [ Vanillejoghurt ™!

Mi 14.02.2024 MSC Dorschfilet paniert % mit griine SoBe ! dazu Kartoffeln und Gurkensalat Obst

Do 15.02.2024 Geflugelfleischrolle "' mit Champignonsofe V2! M dazy Spétzle [V [F] Schokopudding !

Fr 16.02.2024 Hishnerfrikassee mit Spargel.Erbsen,Mshren 7 ] mit Reis Mango Bananenquark ™!

M]

19.02.2024 Gefligelbratwurst mit Sauerkraut dazu Kartoffelpiree Vanillepudding ™

20.02.2024 Putengulasch ! mit Spétzle V) 51 dazy Farmersalat [© Buttermilch Limonenquark ™

21.02.2024 Paniertes MSC Seelachsfilet V7 M) 5] mit SenfsoBe [V2! M 5] dazy Gurkensalat und Kartoffeln Waldbeerenjoghurt !

22.02.2024 Nudelauflauf mit Rinderhackfleisch 2 ™) mit M&hrensalat Obst

[Wz] [M] [Ei] [Sen]

23.02.2024 Mé&hrengemise untereinnander mit Gefligelfrikadelle Orangen Fruchtquark ™!

26.02.2024 Linsensuppe mit Gefligel Bockwursttalern [*e!! 5l 121 7] mit FyBballbrétchen 7! Apfelmus 17!

27022024 Gefligel Currywurst mit CurrysoBe [*! dazu Penne 'Y*) und Chinakohlsalat und Cocktaildressing ! Zitronenquark ™!

28.02.2024 MSC Fischstibchen V2! mit Blattspinat "/ M dazy Kartoffeln Kirschjoghurt ™!

29.02.2024 Fussili /% mit Carbonara Y2/ M ?] dazy Eisbergsalat und Joghurtdressing ™ Obst

01.03.2024 Rinderhackfleischballchen Y2 (6 [5¢ll (Sen] it paprikarahmsoBe M) dazu Spatzle 2! [F] ynd Mshrensalat Apfelmilchreis (!

04.03.2024 KalbsklsBe Kanigsberger Art V2! [Fl mit KréutersoBe V2 M dazu Kartoffeln und Rote Beete Apfelsalat ! Birnenkompott

05.03.2024 Hishnerfrikassee mit Spargel.Erbsen,Mshren M7 ] mit Reis Schokopudding "

06.03.2024 Hé&hnchen-Gyros mit Zaziki Ml dazy Reis und Krautsalat Obst

07.03.2024 Knusperfischfilet Krauter-Kase /7 (M1 (51 [5er] mit Dillsahnesofe M7 MI dazu Kartoffeln und Gurkensalat Straciatellacreme ™

08.03.2024 Rindfleischfrikadelle "/ () mit Rahmgemiise % M! dazy Spatzle V2! [E) Orangen Fruchtquark !

11.03.2024 Erbsensuppe mit Gefligel Bockwursttalern [°*l () mit Weizenbrstchen V7! Kirschjoghurt ]

12.03.2024 Jagerbéllchen 40g 2! mit JagersoBe V2 Ml dazy Spétzle ' (] und M&hrensalat Milchreis ™

. oM [ W2
13.03.2024 MSC Dorschfilet paniert Y mit PetersiliensoBe * M! dazy Petersilie und Kartoffeln und Gurkensalat [I:lAf’ruqoghurr LlllLE]

14.03.2024 Gefligelbratwurst mit Rahmwirsing '? ™! dazy Kartoffelpiree [ Obst

15.03.2024 Mexikanische Hackfleischpfanne (5¢l] mit Reis Vanillequark (M)

18.03.2024 Kalbsfrikadelle ™/ €1 15"] mit RahmsoBe " M dazy Spétzle ! 1] und Rote Beete Apfelsalat Ananas-Mandarinenquark ™

19.03.2024 Bio Spaghetti V%! mit Rindfleischbolognese **! dazu Méhrensalat Erdbeerjoghurt !

Hahnchenschnitzel 2! E1 mit CurryfruchtsoBe Y2 (M 151 [5¢ll 47y penne [V ynd Eisbergsalat und Joghurtdressing

20.03.2024 M) Schokoladenmilchreis M)

21.03.2024 Backfischfilet [''? ™M) mit Remoulade ! dazu Kartoffeln und Gurkensalat Obst

22.03.2024 Gefligel-Cevapcici 7 M [E1 5enl it 7az7iki M! dazy Reis und Krautsalat Vanillepudding ™!
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